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(EP0546208A) The deep fat fryer has a vat (1) filled with the cooking oil, which is 
heated via a retractable electric heating element (3,4). A cut-out switch (5) 
disconnects the electrical supply for the heating element (3,4) when the latter is 
raised out of the oil and allows the current to be re-connected when the heating 
element (3,4) is lowered back into the oil. 

Pref. the heating element (3,4) comprises a double angled heating rod (3) and an 
associated switch housing (4), displaced vertically relative to the rear wall of the vat 
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1. Anordnung zum Backen Oder Fritieren von Nahrungs- und GenufJmitteln 
(Friteuse), 

mit einem aus einer Wanne (1,1a, 1b) herausnehmbaren Heizkdrper (3,4), 
gekennzeichnet durch 

einen Unterbrecher (5), der beim Herausnehmen des Heizkorpers (3,4) aus der 
Wanne (1) die Energiezufuhr zum Heizkorper (3,4) unterbricht, und der die 
unterbrochene Energiezufuhr erst dann zuschaltet, wenn der Heizkorper (3,4) 
wieder in die Wanne (1,1a, 1b) eingesetzt ist. 
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© Friteuse oder Fettbackgerat. 

© Eine Anordnung zum Backen oder Fritieren von 

Nahrungs- und Genuflmitteln (Friteuse), 

mit einem aus einer Wanne (1,1a,1b) herausnehmba- 

ren Heizkorper (3,4), 

zeichnet sich aus durch 

einen Unterbrecher (5), der beim Herausnehmen des 
Heizkorpers (3,4) aus der Wanne (1) die Energiezu- 
fuhr zum Heizkorper (3,4) unterbricht, und der die 
unterbrochene Energiezufuhr erst dann zuschaltet, 
wenn der Heizkorper (3,4) wieder in die Wanne 
(1,1a,1b) eingesetzt ist 
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Die Erfindung bezieht sich auf eine Anordnung 
zum Backen oder Fritieren von Nahrungs- und Ge- 
nuBmitteln. Eine solche Anordnung wird auch Fri- 
teuse oder Fettbackgerat genannt. Sie ermoglicht 
das Erhitzen von Fett in einer Wanne, die einen 
muldenformigen Fettbehalter aufweist. In den mul- 
denformigen Fettbehalter ist der Heizstab eines 
Heizkorpers einsetzbar. Auch ist dieser Heizstab 
des Heizkorpers wieder aus dem muldenformigen 
Fettbehalter vertikal entnehmbar. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, 
Friteusen nach dem Stand der Technik hinsichtlich 
ihrer Betriebssicherheit zu verbessern. Auch und 
gerade die genannte Betriebssicherheit wird bei 
einer Friteuse mit einem aus einer Wanne heraus- 
nehmbaren Heizkorper dann verbessert, wenn ein 
Unterbrecher vorgesehen wird, der beim Heraus- 
nehmen des Heizkorpers aus der Wanne die Ener- 
giezufuhr zum Heizkorper unterbricht Wenn hinge- 
gen der Heizkorper wieder in die Wanne eingesetzt 
ist, schaltet der Unterbrecher die unterbrochene 
Energie wieder zu. 

Neben der angestrebten Betriebssicherheit 
bringt die vorgenannte Erfindung weitere Vorteile. 
So erhoht sie auch die Lebensdauer einer erfin- 
dungsgemaflen Friteuse, da der Heizstab nunmehr 
nur noch dann eingeschaltet ist, wenn er auch 
tatsachlich in das Fett des muldenformigen Fettbe- 
halters eingesetzt ist. Heizstabe, die auBerhalb, an 
der freien Umgebungsluft beheizt werden, werden 
sehr schnell zerstort. Zwar wurde ein Dauerbetrieb 
in der Luft bisher durch Abschalten des Heizkor- 
perstroms bei Erreichen der Schaltungstemperatur 
eines Thermostaten moglichst verhindert, aber das 
Versagen eines Thermostaten hatte entsprechende 
Konsequenzen und die Abschalttemperatur wird 
auch bei einwandfreier Funktion erst nach endlicher 
Zeit erreicht. 

Ein weiterer Vorteil liegt in dem Personen- 
schutz, der in manchen Landern durch Vorschriften 
gesondert gefordert wird. So mUssen beispielswei- 
se in Deutschland, Heizkorper, die aus dem Fettbe- 
halter entnehmbar sind, so geschaltet werden, daB 
sie auBerhalb des Fettbehalters nicht betrieben 
werden konnen. Dies gewahrt die erfindungsgema- 
Be Losung. 

Auch ist die erfindungsgemaBe Losung von 
geradezu bestechendem geringen Aufwand, bei 
dem sie in bestehenden Friteusen noch nachgeru- 
stet werden kann. Dies schafft die Moglichkeit, daB 
bereits im Handel befindliche und in tatsachlichem 
Betrieb stehende Friteusen noch an Vorschriften 
angepafit werden konnen, die erst nach ihrem Ver- 
kauf in Kraft getreten sind. Die ob ihrer Aufwands- 
armut bestechende Losung findet durch die beson- 
deren Ausgestaltungen der Unteranspruche 2 bis 
10 vorteilhafte Weiterbildungen. 
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Wahrend die Anspruche 2 und 3 eine nahere 
Beschreibung der erfindungsgemaBen Friteuse, ih- 
res doppelwinkelformigen Heizstabs, ihres vertikal 
an der RGckwandung der Wanne beweglichen 

5 Heizkorpers und der Ausbildung der Wanne als 
Kombination aus muldenformigem Fettbehalter und 
diesen aufnehmendem Behalterkorb betreffen, sind 
die weiteren Anspruche auf die Gestaltungsmog- 
lichkeiten der Steuerung der Energiezufuhr zum 

10 Heizstab des Heizkorpers gerichtet. 

Die besondere Ausgestaltung des Anspruchs 4 
betrifft den Einsatz eines Reed-Kontaktes, der ma- 
gnetsensitiv ist. Er schaltet die Energiezufuhr des 
Heizstabes und wird uber einen Magneten gesteu- 

75 ert, der vorzugsweise als Permanentmagnet ausge- 
fuhrt ist, jedoch konnen auch Elektromagneten An- 
wendung finden. 

Der Magnet und der Reed-Kontakt sind ge- 
trennt angeordnet. Jeweils einer der genannten 

20 Bauteile befindet sich an/in der Wanne, wohinge- 
gen sich der jeweils andere an/in dem Heizkorper 
befindet. Im eingesetzten Zustand des Heizkorpers, 
d.h. dann, wenn der Heizstab des aus Heizstab und 
Schaltgehause bestehenden Heizkorpers in den 

25 muldenformigen Fettbehalter und das darin befind- 
liche Fett eintaucht, sind der Magnet- und der 
Reed-Kontakt so benachbart, daB die Kraftlinien 
des Magneten den Reed-Kontakt schlieBen. Die 
geschaffene elektrische Verbindung laBt den Strom 

30 in den Heizstab flieBen, womit dieser erwarmt wird. 
Die Nahe des Magneten zum Reed-Kontakt muB 
dabei nur insoweit gegeben sein, daB der Reed- 
Kontakt auslost und ein bereits geringfugiges An- 
heben des Heizkorpers (Schaltkasten und Heiz- 

35 stab) den Reed-Kontakt abschalten laflt. Nur ein 
ordnungsgemaBer Sitz des Heizkorpers in der 
Wanne ermoglicht dann die Zuschaltung der elek- 
trischen Energie zum Heizstab. 

Der Reed-Kontakt kann einmal im oder am 

40 Schaltgehause angeordnet oder zum anderen auf 
Seiten der Wanne vorgesehen werden. Beide Vari- 
anten haben ihre Vorzuge. 

So ist die Anbringung des Magneten regelma- 
Big die mechanisch einfachere. Der Reed-Kontakt 

45 muB die elektrische Energie schalten, was neben 
seiner mechanischen Befestigung auch die elektri- 
schen Verbindungen erfordert, weshalb seine An- 
bringung regelmaBig grofleren Aufwand bringt, als 
die Anbringung des Magneten. Der Reed-Kontakt 

so kann im Schaltgehause oder an dem Schaltgehau- 
se in einem separaten nichtmagnetisierbaren, vor- 
zugsweise aus Chrom-Nickel-Strahl bestehenden 
Gehause angeordnet sein. Die Zufuhr mittels des 
Energiezufuhrkabels kann dabei von der Steckdose 

55 direkt in das Schaltgehause des Heizkorpers erfol- 
gen. Eine unmittelbare Schaltung des Heizstroms 
ist allerdings erschwert, da entsprechend leistungs- 
fahige Reed-Kontakte sehr aufwendig sind; es wird 
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daher eine mittelbare Schaltung bevorzugt. 

Wird der Reed-Kontakt auf Seiten der Wanne 
angeordnet, so ist die Energiezufuhr mittels des 
Energiezufuhrkabels zunachst zur Wanne und hier 
durch seine Ruck- oder Seitenwand zu fuhren. 
Nach Verbindung mit dem Reed- Kontakt kann die 
Energiezufuhr aus der Wanne uber ein Zwischen- 
kabel in den Schaltkasten des Heizkorpers geftihrt 
werden. Dies ermoglicht die Anbringung eines zu- 
satzlichen Schalters in einer Seiten- Oder Ruck- 
wand der Wanne, mit der jedenfalls die Energiezu- 
fuhr vollstandig unterbrochen werden kann. 

Auch kann vorteilhaft eine mechanische Ver- 
rUckung des Magneten erfolgen - sei es auf Seiten 
der Wanne oder auf Seiten des Schaltgehauses - 
mit der jedenfalls der Abstand des Magneten von 
dem Reed-Kontakt so vergroBert oder verandert 
wird, daB der Reed-Kontakt auch bei eingesetztem 
Heizkorper offen bleibt. Diese mechanische Verruk- 
kung zeigt besondere Vorteile aufgrund ihrer Be- 
triebssicherheit Sie benotigt keine mechanischen 
Schalter, die verschmutzen oder verfetten konnen 
und dann Kontaktprobleme aufwerfen. 

Uberhaupt ist eine magnetische Kopplung zwi- 
schen dem Reed-Kontakt und dem Magneten im 
eingesetzten Zustand des Heizkorpers von groBen 
Vorteil bei Friteusen. Es sind keine zusatzlichen 
Offnungen erforderlich, in die irgendwelche Zapfen 
oder Schaltgestange eingreifen mussen, urn me- 
chanische Schalter zu betatigen. Auch konnen die 
sonst ublichen mechanisch bewegten Telle vermie- 
den werden. Elektrische Schalter konnen dann zur 
Ganze entfallen, wenn die mechanische Verruk- 
kungsvariante gemaB Anspruch 10 eingesetzt wird. 
Seine denkbaren Varianten (mit optischen Kopplun- 
gen und Naherungsschaltern) weisen gegenuber 
der magnetischen Kopplung erhebliche Nachteile 
auf. So konnen optische Lichtschrankensysteme 
viel zu einfach verschmutzen. Der harte, durch 
spritzendes und heiBes Fett erschwerte Betriebsall- 
tag der Gerate fUhrt bei Lichtschranken, seien es 
Reflex- oder Durchlichtschranken schneller zu Be- 
triebsstorungen. Die auch denkbaren Naherungs- 
schalter wurden unabhangig vom harten Betriebs- 
alltag durch im Betrieb erforderliche Eisenwaren, 
wie Bestecke, irritiert werden. Die Irritationen konn- 
ten zu Betriebsstorungen fuhren, da das Gerat im 
Grunde funktionsfahig ware, es jedoch gerade auf- 
grund einer in der Nahe eines Naherungsschalters 
liegenden Gabel funktionsunfahig erscheint. 

Geeignet in der rauhen fettreichen Umgebung 
ware zusatzlich zu der magnetischen Kopplung 
mittels Magnet und Reed-Kontakt ein kontaktlos 
schaltendes Bauelement, wie Triac oder Thyristor, 
welches den Strom zum Heizstab ein- und aus- 
schaltet. In Versuchen hat sich jedoch auch der 
Einsatz eines Schutzes bewahrt. 



Da der Reed-Kontakt sowohl gasdicht, als auch 
fettdicht ist, werden seine schaltenden Kontaktfah- 
nen im Glasgehause weder durch tropfendes noch 
spritzendes Fett in Mitleidenschaft gezogen. Der 
5 Reed-Kontakt schaltet lediglich den Steuerstrom fur 
das Halbleiter- Schaltelement, ggf. uber einen 
Ohmschen oder kapazitiven Vorwiderstand, dem 
SteueranschluB zu. Die Lastanschlusse des Schalt- 
elements steuern dann den Heizstrom zum Heiz- 
10 stab. Der Vorteil liegt in einer weiteren Erhohung 
der Betriebssicherheit und der Standfestigkeit der 
in rauher Umgebung betriebenen Friteuse. 

Vorteilhaft wird die Friteuse schlieBlich aus 
nichtmagnetisierbarem Edelstahl ausgefuhrt, so 
75 daB keinerlei Korrosions- oder Rostprobleme auf- 
treten und die magnetischen Kraftlinien des Ma- 
gneten frei durch vorgesehene Wandungsteile hin- 
durchtreten konnen. 

Der erlauterte Heizstab, der Teil des Heizkor- 
20 pers ist, kann auch in mehreren Teilen ausgefuhrt 
sein, so daB ein Beheizungssatz gebildet wird, der 
mit dem Schaltgehause verbunden wird und als 
Heizkorper in die Wanne einsetzbar und heraus- 
nehmbar ist. DaB hierbei selbstverstandlich nur der 
25 wesentliche Teil des Heizstabes oder des Behei- 
zungssatzes in den muldenformigen Fettbehalter 
eingesetzt wird, wohingegen der Schaltkasten au- 
Berhalb der Wanne befindlich ist, versteht sich fQr 
funktionsfahige Friteusen von seibst. 
30 Ein Ausfuhrungsbeispiel der Erfindung zeigen 

die Fig. 1 bis 3. Dabei zeigt: 

Fig. 1 eine Wanne mit aufgesetztem Heiz- 
korper, wobei der Heizstab in den 
muldenformigen Fettbehalter einge- 
35 taucht ist und der Schaltkasten des 

Heizkorpers an der RGckwand der 
Wanne zu liegen kommt. Dies ist der 
eingesetzte Zustand. 
Fig. 2 zeigt dieselbe Wanne mit demselben 
40 Heizkorper, allerdings ist hierbei der 

Heizkorper mit seinem Heizstab aus 
der Wanne herausgenommen. 
Fig. 3 zeigt zwei elektrische Schaltdiagram- 
me, die in den Heizkorpern/Wannen 
45 gemaB den Fig. 1 und 2 vorgesehen 

sein konnen. 
Im einzelnen zeigt Fig. 1 einen als Trog ausge- 
stalteten muldenformigen Fettbehalter 1a, der in 
einen Behalterkorb 1b eingesetzt ist. Der Behalter- 
so korb 1b weist vier Wandungen auf, die den Fettbe- 
halter 1a seitlich umfassen. In den Fettbehalter 
wird das Fett gefiillt, das erhitzt werden soli. Dabei 
kann die GroBe des Fettbehalters geringfugig klei- 
ner sein, als es die Abmessungen der Wandungen 
55 des Behalterkorbes sind. So verbleibt ein urn den 
Fettbehalter verlaufender im wesentlichen horizon- 
tal Kragen. 
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Die aus Fettbehalter 1a und Behalterkorb 1b 
gebildete Wanne 1 ist selbstandig stehend und 
wird zur Erhitzung des Fettes mit einem Heizkorper 
3,4 mechanisch gekoppelt. Der Heizkorper 3,4 
weist dabei ein ruckwartig an der Wanne 1 frei 
aufwarts und abwarts bewegliches Schaltgehause 
4 und einen doppelwinkelformigen Heizstab 3 auf. 
An der Wanne 1 kann eine Halterung vorgesehen 
sein, die es erlaubt, den Heizkorper, d.h. den 
Schaltkasten 4, sowohl in herausgehobener, wie 
auch in eingesetzter Lage zu fixieren. Oberhalb des 
Kragens der Wanne 1 entspringt dem Schaltkasten 
4 der Heizstab 3, der sich im eingesetzten Zustand 
des Heizkorpers 3,4 an die Gestaltung der Wanne 
1 angleicht. Zunachst verlauft der Heizstab parallel 
zum Kragen, senkt sich sodann abwarts, im we- 
sentlichen parallel zu den Wandungen der Fettmul- 
de 1a, urn dann an deren Boden wiederum abzu- 
knicken und parallel zum Bodenteil des Fettbehal- 
ters zu verlaufen. Der Heizstab 3 kann einstuckig 
ausgefuhrt, d.h. mit Zuleitung und Ruckleitung, er 
kann jedoch auch als Beheizungssatz gebildet sein, 
der mehrere Zu- und RUckleitungen aufweist. 

Dem Schaltgehauese 4 ist ein Stromkabel 6 
zugeordnet, das an der Unterseite durch eine Off- 
nung eingefuhrt ist. Dem Stromkabel 6 ist ein 
Reed-Kontakt 5 nachgeschaltet, ihm folgt elektrisch 
gesehen der Heizstab 3. Die Ruckleitung des Heiz- 
stabes 3 fuhrt wiederum zum Stromkabel 6. 

Im eingesetzten Zustand, wie Fig. 1 auch dar- 
stellt, ist dem im Schaltkasten 4 angeordneten 
Reed-Kontakt Oder Reed-Schalter ein Permanent- 
magnet 7 gegenubergestellt. Beide weisen im we- 
sentlichen die gleiche Befestigungshohe auf, so 
daB der Magnet 7 den Reed-Schalter 5 zum Schlie- 
Ben bringt. Die Stromzufuhr zum Heizstab 3 ist 
eingeschaltet. 

Wird - wie Fig. 2 erlautert, der Heizkorper 3,4 
aus der Wanne 1 herausgehoben, so entfernt sich 
der Reed-Schalter 5 vom Magneten 7. Damit offnet 
der Reed-Schalter 5, womit die Stromzufuhr und 
damit der Heizstab 3 abgeschaltet ist. Eine hier 
dargestellte, aber nicht erforderliche Halterung er- 
mogiicht die Fixierung des Schaltkastens 4 mit 
seinem Heizstab 3 in dem gezeigten angehobenen 
Zustand. 

Da nunmehr der Reed-Kontakt geoffnet ist, 
kann der Heizstab an der Umgebungsluft nicht 
verbrennen, selbst wenn eine evtl.vorgesehene 
Temperaturregel- und -begrenzungseinrichtung 
ausfallen wurde. Auch kann er nicht aufgluhen, so 
dafl Betriebssicherheit und Personenschutz gege- 
ben sind. 

Das Absenken des Heizkorpers 3,4 in die Wan- 
ne 1 fUhrt zum automatischen Wieder-Einschalten 
der Stromzufuhr. Die Erwarmung des Fettes ist 
somit bedienungsfehlerfrei an das Einsetzen des 
Heizkorpers 3,4, bzw. an das Absenken des Schalt- 



kastens 4 in seine Betriebsstellung, gekoppelt. Der 
Magnet 7 oder der Reed-Schalter 5 sind dabei in 
ihrer Bauhohe so angeordnet, daB die Stromzufuhr 
erst dann erfolgt, wenn der Heizstab 3 im wesentli- 

5 chen in das Fett eingetaucht ist. Damit wird einer- 
seits beim Herausnehmen ein fruhes Abschalten 
und andererseits ein spates, erst im ordnungsge- 
maBenb Betriebszustand erfolgendes Zuschalten 
der elektrischen Energie gewahrleistet. 

w Der Magnet 7 kann mit einer - nicht dargestell- 

ten - Verschiebe- Oder Verruckungseinrichtung ver- 
sehen sein, die ihn von dem Reed-Kontakt 5 me- 
chanisch entfernt. Hierdurch stoppt die Energiezu- 
fuhr in jedem Fall, auch ein Einsetzen des Heizsta- 

75 bes in das Fett und das Absenken des Schaltka- 
stens 4 fuhrt nicht zu einer Erhitzung des Fettba- 
des 2. Dies ist der ausgeschaltete Oder Ruhezu- 
stand. Die mechanische Verruckungsvariante zeich- 
net sich besonders durch hohe Standfestigkeit, d.h. 

20 Langlebigkeit aus, da keine zusatzlichen mechani- 
schen und durch Fettberuhrung in ihrem Kontakt- 
verhalten beeinfluBbare Schalter vorgesehen sein 
mUssen. 

Die Wanne 1 mit ihrem Trog 1a und dem 
25 Behalterkorb 1 b kann ebenso wie das Schaltgehau- 
se 4 aus nichtrostendem Stahl ausgefuhrt sein. 
Hinzu kann treten, daB ein nichtmagnetisierbarer 
Stahl Verwendung findet, so daB die gekoppelten 
Elemente - Reed-Schalter 5 und Magnet 7 - beide 
30 in je einem Gehause angebracht sein konnen. Dies 
laBt sie zusatzlich geschiitzt sein, was bei einer 
rauhen Arbeitsbedingung von Friteusen regelmaBig 
erwiinscht sein wird. Eine so!che gehauseinterne 
Anbringung ist aber nicht zwingend erforderlich, die 
35 genannten Bauteile konnen auch seitlich oder un- 
terhalb der Gehause 4 und 1 angeordnet sein, dies 
ist anwendungsabhangig zu entscheiden. 

Fig. 3 zeigt schliefilich eine elektrische Darstel- 
lung des Schaltkreises, wie er in den Friteusen 
40 gema'S Fig. 1 und Fig. 2 im Schaltkasten 4 ange- 
ordnet sein kann. Dabei wird die Energiezufuhr 
einmal (im linken Halbbild) unmittelbar uber den 
Reed-Schalter 5 zum Heizstab 3 gefuhrt. Ein Anna- 
hern des (schematisch dargestellten) Magneten 7 
45 fOhrt zum SchlieBen des Reed-Schalters 5, der die 
Stromzufuhr an den Heizstab 3 freigibt. Ein Entfer- 
nen des Magneten 7 von dem Reed-Schalter 5 laBt 
die Stromzufuhr unterbrechen. 

Das rechte Halbbild der Fig. 3 zeigt eine alter- 
so native Variante, die eine hohere Lebensdauer des 
Reed-Schalters 5 ermoglicht. Er schaltet uber ei- 
nen Vorwiderstand R1 den SteueranschluB eines 
Triacs 8, der seinerseits mit Anode und Katode den 
Laststromkreis schaltet, in dem der Heizstab 3 an- 
55 geordnet ist. Eine solche Variante laBt den Schalt- 
strom uber den Reed-Kontakt 5, der in der Regel 
relativ klein ist, auf solche Werte absinken, daB 
seine Lebenszeit sprunghaft ansteigt. Der Triac 8 
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hat eine nahezu unbegrenzte Lebensdauer, da er 
funkenfrei schaltet und daher seinen Durchgangs- 
widerstand lebenszeitunabhangig beibehalt. An ihn 
geratendes Fett wirkt sich somit nicht lebensdauer- 
verkurzend aus, wie dies bei einem mechanischen 
Schalter der Fall ware. 

Nicht dargestellt ist ein noch hinzufugbares 
Widerstands/Kapazitats-Netzwerk, was dem Triac 8 
parallelzuschalten ware, so daB im Abschaltaugen- 
blick keine Uberspannungen entstehen. Dieses hat 
jedoch nur schutzende Funktion und ist fur den 
einwandfreien Betrieb nicht zwingend erforderlich. 

Weiter zeigt das rechte Halbbild der Figur 3 
den Eingreifort der Thermoschalter, einmal im 
STeuerkreis des Triac-s 8, einmal im Laststrom- 
kreis uber einen Temperaturbegrenzer 10. Ein zu- 
satzlicher Hauptschalter 9 kann vorgesehen sein, 
auch kann dem Heizstab 3 eine Kontrollanzeige 1 1 
parallelgeschaltet werden. 

Patentanspruche 

1. Anordnung zum Backen Oder Fritieren von 
Nahrungs- und GenuBmitteln (Friteuse), 

mit einem aus einer Wanne (1,1a,1b) heraus- 
nehmbaren Heizkorper (3,4), 
gekennzeichnet durch 
einen Unterbrecher (5), der beim Herausneh- 
men des Heizkorpers (3,4) aus der Wanne (1) 
die Energiezufuhr zum Heizkorper (3,4) unter- 
bricht, und der die unterbrochene Energiezu- 
fuhr erst dann zuschaltet, wenn der Heizkorper 
(3,4) wieder in die Wanne (1,1 a, 1b) eingesetzt 
ist. 

2. Anordnung nach Anspruch 1 , 
dadurch gekennzeichnet, 

daS der Heizkorper (3,4) einen doppelwinkel- 
formigen Heizstab (3) und ein Schaltgehause 
(4) aufweist, welches an der Ruckwandung der 
Wanne (1,1a,1b) vertikal beweglich ist, 
wobei das Schaltgehause (4) an seiner vorde- 
ren Wandung mindestens eine Auslafioffnung 
oberhalb der Wanne (l,1a,lb) aufweist, durch 
welche der doppelwinkelformige Heizstab (3) 
ein- und austritt und 

daB die Wanne (1) einen muldenformigen Fett- 
behalter (1a) sowie eine diesen mit AuBenwan- 
dungen umfassenden und tragenden Behalter- 
korb (1 b) aufweist. 

3. Anordnung nach Anspruch 2, 
dadurch gekennzeichnet, 

daB der doppelwinkelformige Heizstab (3) eine 
Gestaltung aufweist, die der Form der Wanne 
(1,1a,1b) naherungsweise entspricht und 
daB der so gestaltete Heizstab (3) sich bei 
Einsetzen des Heizkorpers (3,4) in die Wanne 



(1) durch Absenken des ruckwartigen Schalt- 
gehauses (4) an die Wannenform (1) insbeson- 
dere den muldenformigen Fettbehalter (1a), 
anschmiegt. 

5 

4. Anordnung nach einem der Anspruche 1 bis 3, 
dadurch gekennzeichnet, 
daB die Energiezufuhr zum Heizstab (3) des 
Heizkorpers (3,4) mittels eines magnetsensiti- 
w ven Reed-Kontaktes (5) ein- und abgeschaltet 

wird und 

daB der Reed-Kontakt (5) im eingesetzten Zu- 
stand des Heizkorpers (3,4) einem Magneten 
(7), insbesondere einem Permanentmagneten, 
75 insoweit benachbart ist, daB die Energiezufuhr 

des Heizstabes (3) erst dann zugeschaltet 
wird, wenn der Heizkorper (3,4) vollstsindig 
Oder nahezu vollstandig abgesenkt ist. 

20 5. Anordnung nach Anspruch 4, 
dadurch gekennzeichnet, 

daB der Reed-Kontakt (5) auf Seiten des 
Schaltgehauses (4) angeordnet ist, vorzugswei- 
se im Schaltgehauseinnern oder seitlich neben 

25 bzw. unterhalb des Schaltgehauses (4), 

daB der mit dem Reed-Kontakt (5) korrespon- 
dierende Magnet (7) auf seiten der Wanne (1), 
insbesondere nahe der ruckwartigen Wandung 
des Behalterkorbes (1 b) angebracht ist, 

30 wobei der Reed-Kontakt (3) und der Magnet 

(7) bei eingesetzten Heizkorper (3,4) im we- 
sentlichen gleichhoch zu liegen kommen. 

6. Anordnung nach Anspruch 4, 
35 dadurch gekennzeichnet, 

daB der Reed-Kontakt (5) auf Seiten der Wan- 
ne (1,1a,1b) angeordnet ist, vorzugsweise im 
Innern des Behalterkorbes (1b) zwischen 
Ruckwandung des muldenformigen Fettbehal- 
40 ters (1a) und Ruckwandung des Behalterkor- 

bes (1b), und 

daB der mit dem Reed-Kontakt (5) korrespon- 
dierende Magnet (7) auf seiten des Schaltge- 
hauses (4) angeordnet ist, vorzugsweise in sei- 
45 nem Gehauseinnern Oder auBerhalb des 

Schaltgehauses (4) jedoch diesem eng be- 
nachbart. 

7. Anordnung nach Anspruch 5 Oder 6, 
50 dadurch gekennzeichnet, 

daB ein Energiezufuhrkabel (6) dem Schaltge- 
hause (4) entweder unmittelbar (Anspruch 6) 
oder uber die Wanne (l,1a,1b) mittelbar 
(Anspruch 5) zugeftihrt ist. 

55 

8. Anordnung nach einem der vorherstehenden 
Anspruche, 

dadurch gekennzeichnet, 
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daB ein Triac- oder ein Thyristorelement (8) 
vorgesehen ist, dessen SteueranschluG uber 
den Reed-Kontakt (5) und einen Vorwiderstand 
(R 1) beim Einsetzen des Heizkorpers (3,4) in 
die Wanne (1) angesteuert wird und 5 
dessen Lastanschlusse dem Heizstab (4) des 
Heizkorpers (3,4) kontaktlos Strom zufuhren 
und diesen abschalten. 

9. Anordnung nach einem der vorherstehenden 
Anspruche, 

dadurch gekennzeichnet, 

dafi die Wanne (1,1a,1b) und das Schaltgehau- 
se (4) aus nichtmagnetisierbarem Edelstahl, 
vorzugsweise austenitischer Chrom-Nickel- 
Stahl, 

ausgefuhrt ist. 

10. Anordnung nach einem der vorherstehenden 
Anspruche, 20 
dadurch gekennzeichnet, 

daG eine mechanische Verruckung fur den Ma- 
gneten (7) vorgesehen ist, die ihn so weit vom 
Reed-Kontakt (5) entfernt, daB die Energiezu- 
fuhr zum Heizstab (3) auch dann unterbrochen 25 
bleibt, wenn der Heizkorper (3,4) in die Wanne 
(1,1a,1b) eingesetzt ist. 



30 



35 



40 



45 



50 



55 



10 



75 



6 



EP 0 546 208 A1 




EP 0 546 208 A1 




Europaisches 
Patentamt 



EUROPAISCHER RECHERCHENBERICHT 



Numraer der An raddling 



EP 91 12 1219 



EINSCHLAGIGE DOKUMENTE 



Kategorie 



KennxeichnuDg des Dokuraents rait Angabc, sowett erforderticfa, 
der maflgeb lichen Teile 



Betriflt 



KLASS1FIKATION DER 
AN MELD LING (Int. Q.S ) 



US-A-2 868 112 (G.H. BUSHWAY) 

* Spalte 2, Zelle 13 - Zelle 29; Abblldung 4 * 

EP-A-0 440 051 (MOULINEX) 

* Spalte 3, Zelle 2 - Zelle 31; Abblldungen 
1.5.6 * 

US-A-2 851 576 (D. L. RIPLEY) 

* Spalte 2, Zelle 56 - Zelle 67; Abblldungen 
1,4,6 * 

US-A-2 769 878 (C.V. KRICHTON) 

* Spalte 3, Zelle 11 - Zelle 55; Abblldungen 3,4 



EP-A-0 024 992 (ROBOT-COUPE) 

* Selte 2, Zelle 37 - SeUe 3, Zelle 24; 

Abblldungen 2,3 * 



1-3 
4.8 

4.8 



1-3 



A47J37/12 



4-6 



RECHERCHIERTE 
SACHGEBIETE (Int. a. 5 ) 



A47J 



Der vortiegende Rechcrcbenbcrtcht wurde fur alle Patcotazsprucbe erstdlt 



DEN KAAG 



01 SEPTEMBER 1992 



J. SCHMITT 



KATEGOfUE DER GEN ANN TEN DOKUMENTE 

X : von besooderer Bedeutung alien betrachtet 

Y : von besonderer Bedeutung in Verfaindung rait oner 

in der en VerWfentHchong 4 end ben Kategorie 
A : tecfanciogjscher Hintergrund 
O : nkhtsc&riftlicbe Offenbarung 
P : ZwJsc&enllteratur 



T : der Erfindung zugmode Megende Tbeorien oder Cnutdsitze 
E : Uteres Patentdokument, das jedoch erst an oder 

oacfa den Anmddedatum veroTfenUicht word en 1st 
D : In der Anmetdung angefUhrtes Doknment 
L : us and em GrUnden angefttbrtes Dokuneot 

ATMi'^'ted der 
Dokument 



